
 

 

 

 

 

 
 
 

BANKETT MENÜS 
September - Oktober 

 

Die sorgfältig zusammengestellten Menüempfehlungen vom Küchenchef 
bieten Ihnen eine breite kulinarische Vielfalt.   

Bei Änderungen zu einem Dreigangmenü ohne Vorspeise oder  
ohne Zwischengang, reduzieren wir den Preis um CHF 14.0.  

Natürlich können Sie sich aus den Empfehlungen ein Menü selbst 
zusammenstellen oder uns Ihre Vorstellungen mitteilen, damit wir Ihnen ein 

individuelles Menü anbieten können.  

 

Wir freuen uns auf Ihre Anfragen unter 
welcome@jamesjoyce.ch oder +41 44 221 18 28 

 

 

 

Pelikanstrasse 8, 8001 Zürich · www.jamesjoyce.ch 

http://www.jamesjoyce.ch/


MENÜ I 82 
HERBSTSALAT Kürbis · Croûtons · Landrauchspeck 
 

*** 
 

SAFRANRISOTTO Brokkoli · Kirschtomaten · Parmesanchip 
 

*** 
 

ALPSTEIN POULET SUPREME Feigen-Jus · Thymianrisotto · Mandeln · Brokkoli 
 

*** 
 

VANILLE CREME BRÛLÉE Mandeln · Mandarine 
 
 
 

MENÜ II 86 
NÜSSLISALAT Bio Ei · Landrauchspeck · Brotwürfel 
 

*** 
 

WALDPILZ CAPPUCCINO Milchschaum 
 

*** 
 

WOLFSBARSCH FILET Karotten · Petersilien-Kartoffelpüree · Limonensauce 
 

*** 
 

SCHOKOLADEN KÜCHLEIN Joghurtglace · Baileys 
 
 
 

MENÜ III 92 
WILD TERRINE Crostini · Orangenmarmelade · Feigen 
 

*** 
 

TOPINAMBURSUPPE Kresseschaum  
 

*** 
 

REHGESCHNETZELTES Waldpilze · Butterspätzli 
 

*** 
 

APFEL-STREUSELKUCHEN Meringue · Vanilleglace 
 
 

  



MENÜ IV 98 
SPINAT SALAT Rohschinken · Balsamico 
 

*** 
 

CINQUE FORMAGGI RAVIOLI Salbei · Birne · Baumnuss 
 

*** 
 

ENTRECÔTE VOM IRISCHEN BLACK ANGUS RIND 
Balsamico-Jus · Pommes Allumettes · mediterranes Gemüse 
 

*** 
 

VERMICELLES Meringue · Trauben · Rahm 
 
 
 

MENÜ V 102 
HERBSTSALAT Landspeck · Bio Ei · Kürbis 
 

*** 
 

GERÄUCHERTE ENTENBRUST Crostini · Quitten-Chutney 
 

*** 
 

BLACK ANGUS RINDSFILET 
Rosa Pfefferjus · Weissweinrisotto · Ofengemüse · Kürbis 
 

*** 
 

ZWETSCHGEN CRUMBLE Zimtglace 
 
 
 

MENÜ VI 106 
ROASTBEEF Sauce Tartare · Kapern · Zupfsalat 
 

*** 
 

KÜRBISCRÈMESUPPE Kürbiskernöl · Kürbiskerne 
 

*** 
 

SWISS PRIME KALBSFILET Morchelsauce · Fregola Sarda · Wurzelgemüse 
 

*** 
 

ZWETSCHGENKUCHEN Walnussglace 
 
 

  



VEGETARISCHES MENÜ 80 
NÜSSLISALAT Bio Ei · Croûtons 
 

*** 
 

GERÖSTETE RANDEN Butternut Kürbis · Wasabi · Trauben 
 

*** 
 

KICHERERBSEN CURRY Süsskartoffel · Pastinake · Lauchstroh · Kokosnuss 
 

*** 
 

APFELSTRUDEL · Vanillesauce 
 
 
 

VEGANES MENÜ 78 
GARTENSALAT Waldpilze · Balsamico 
 

*** 
 

MANGO-KAROTTENSUPPE 
 

*** 
 

GERÖSTETER HOKKAIDO KÜRBIS Rosenkohl · Trauben 
 

*** 
 

KOKOSCRÈME Zwetschge · Pistazie 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
Alle Preise in CHF inkl. MwSt. Gerne informieren wir Sie zu den Allergenen in unseren Gerichten 
und die Herkunft unserer Lebensmittel. 

 


