BANKETT MENUS

Juni - August

Die sorgfaltig zusammengestellten Mentempfehlungen vom Kichenchef
bieten Ihnen eine breite kulinarische Vielfalt.
Bei Anderungen zu einem Dreigangmenti ohne Vorspeise oder
ohne Zwischengang, reduzieren wir den Preis um CHF 14.0.

Naturlich kénnen Sie sich aus den Empfehlungen ein Meni selbst
zusammenstellen oder uns lhre Vorstellungen mitteilen, damit wir Ihnen ein
individuelles MenU anbieten kénnen.

Wir freuen uns auf lhre Anfragen unter
welcome@jamesjoyce.ch oder +41 44 221 18 28

JAMES JOYCE

BAR - RESTAURANT

Pelikanstrasse 8, 8001 Zurich - www.jamesjoyce.ch


http://www.jamesjoyce.ch/

MENU | 78

GARTEN SALAT Melone - Sonnenblumenkerne - italienisches Dressing

* %%

GURKENKALTSCHALE Sauerrahm - Dill

* %%

KNEUSS GUGGELI Kartoffel-Gurkensalat - Zitrone - Rosmarin

* %%

PFIRSICH STREUSELKUCHEN Joghurtglace

MENU II 82

MINESTRONE Bohnen - Pasta - WurzelgemUse

* %%

BULGURSALAT Gurke - Tomate - Rosinen - Minze

* %%

JAMES JOYCE BURGER Raclettekase - Landrauchspeck - Spiegelei - Pommes Frites

* %%

ERDBEERPARFAIT Vanille Crumble

MENU IlI 84

ZUCCHETTI SALAT Tomaten - Basilikum - Crostini

* %%

RAUCHFORELLEN TATAR Wildkrauter - Sauerrahm - Brotchip

* %%

SWISS ALPINE LACHS STEAK Orangen Chutney - Couscous - Baby Spinat

* %%

AFTER EIGHT PANNA COTTA Minze - Schokolade



MENU IV 96

FLAMBIERTER ZIEGENKASE Honig - Triiffel - Endiviensalat

* %%

GAZPACHO ANDALUZ CroGtons - Peperoni - Tomate - Basilikum

* k%

KALBSFLANKSTEAK Cognac Rahmsauce - Bratkartoffel - Zucchetti - Baby Karotten

* k%

NEW YORK CHEESECAKE Pfirsich

MENU V 99

MELONE & ROHSCHINKEN Balsamico - Rettichsprossen

* %%

BASILIKUM SCHAUMSUPPE Kresse

* k%

IRISCHES ROASTBEEF Sauce Béarnaise - Kartoffelgratin - Sommergemuse

* k%

HIMBEER TIRAMISU Mandelkrokant

MENU VI 105

RINDSCARPACCIO Rucola - Kirschtomaten - Parmesan

* k%

CURRY-LAUCHSUPPE Mungosprossen

* %%

SWISS PRIME KALBSFILET Whiskey Sauce - Weissweinrisotto - OfengemUse

* %%

APFEL TARTE TATIN Vanilleglace - Karamell - Haselnisse



VEGETARISCHES MENU 75

GRILLIERTE WASSERMELONE Feta - Basilikum - Zupfsalat

* %%

BRUNNENKRESSE-SCHAUMSUPPE Sauerrahm - Kerbel-Ol

* %%

LIMETTEN & RICOTTA RAVIOLI Spinat - Walnuss

* %%

PASSIONSFRUCHTCREME Mango - Schokoladenflakes

VEGANES MENU 72

GARTEN SALAT Tomate - Basilikum - Crostini

* k%

ERBSEN & MINZE KALTSCHALE

* %%

PLANTBASED STROGANOFF Reis - veganer Sauerrahm

* %%

BEEREN RAGOUT Aprikosensorbet

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. Gerne informieren wir Sie zu den Allergenen in unseren Gerichten
und die Herkunft unserer Lebensmittel.



