
 

 

 

 

 

 
 
 

APÉRO HÄPPCHEN 
Juni - August 

 

Überraschen Sie Ihre Gäste mit unseren köstlichen Apéro Häppchen.  
Für einen Apéro ohne Dinner empfehlen wir Ihnen mindestens  

5-6 Stück pro Person, für einen Apéro mit anschliessendem Dinner  
3-4 Stück pro Person.  

Die Bestellmenge pro Häppchen hat der totalen Personenanzahl zu entsprechen. 

Wir freuen uns auf Ihre Anfragen unter 
welcome@jamesjoyce.ch oder +41 44 221 18 28 

 
 

 

 

 

Pelikanstrasse 8, 8001 Zürich · www.jamesjoyce.ch 

  

http://www.jamesjoyce.ch/


DUBLINER APÉRO ca. 60 Minuten, pro Person 33 

APÉRO SCHÄLCHEN gereifter Parmesan ∙ marinierte Oliven  

CROSTINI VARIATION Tomaten ∙ Rauchlachstatar ∙ Natura Beef Tatar 

FLAMMKUCHEN CLASSIC Crème Fraîche ∙ Speck ∙ Zwiebeln 

FLAMMKUCHEN SUMMER Crème Fraîche ∙ Spinat ∙ Feta ∙ Pak Choi  

 

 

FINNEGAN APÉRO ca. 90 Minuten, pro Person 41 

APÉRO SCHÄLCHEN gereifter Parmesan ∙ marinierte Oliven  

CROSTINI VARIATION Tomaten ∙ Rauchlachstatar ∙ Natura Beef Tatar 

FLAMMKUCHEN CLASSIC Crème Fraîche ∙ Speck ∙ Zwiebeln 

GAZPACHO 

MINI JAMES JOYCE BURGER 

 

 

ULYSSES APÉRO ca. 120 Minuten, pro Person  51 

APÉRO SCHÄLCHEN gereifter Parmesan ∙ marinierte Oliven  

CRUDITÉS Gemüsesticks ∙ Kräuterdip  

CROSTINI VARIATION Rauchlachstatar ∙ Natura Beef Tatar 

FLAMMKUCHEN CLASSIC Crème Fraîche ∙ Speck ∙ Zwiebel  

FOCACCIA Dörrtomaten ∙ Rucola ∙ Kräutercrème  

YAKITORI SPIESS süsse Chilisauce  

  



SCHÄLCHEN für 3 Personen / in der Tischmitte  

GEREIFTER PARMESAN   5.5  

MARINIERTE OLIVEN   5.5 

TORTILLA CHIPS Salsa   5.5  

CRUDITÉS Gemüsesticks ∙ Dip   5.5  

 

 

FLAMMKUCHEN für ca. 4 Personen / in der Tischmitte  

CLASSIC Crème Fraîche ∙ Speck ∙ Zwiebeln    21 

OCEAN Crème Fraîche ∙ Rauchlachsstreifen ∙ Dill   21 

SUMMER Crème Fraîche ∙ Spinat ∙ Feta ∙ Pak Choi  21

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. Gerne informieren wir Sie über die Allergene in unseren Gerichten  

und der Herkunft unserer Lebensmittel. 

 


