BANKETT MENUS

Januar - Marz

Die sorgfaltig zusammengestellten Menltempfehlungen vom Kichenchef
bieten Ihnen eine breite kulinarische Vielfalt.
Bei Anderungen zu einem Dreigangmenti ohne Vorspeise oder
ohne Zwischengang, reduzieren wir den Preis um CHF 14.0.

Natdrlich kénnen Sie sich aus den Empfehlungen ein Mend selbst
zusammenstellen oder uns lhre Vorstellungen mitteilen, damit wir lhnen ein
individuelles MenU anbieten kénnen.

Wir freuen uns auf Ihre Anfragen unter
welcome@jamesjoyce.ch oder +41 44 221 18 28

JAMES JOYCE

BAR - RESTAURANT

Pelikanstrasse 8, 8001 Zurich - www.jamesjoyce.ch


http://www.jamesjoyce.ch/

MENU | 78

WINTERSALAT Rohschinken - Ei - French Dressing

* k%

RIESLINGSUPPE Sultaninen

* k%

MAISPOULARDENBRUST Weissweinrisotto - Brokkoli - Preiselbeerejus

* k%

TOBLERONE MOUSSE Mandarine - Schokoladenchip

MENU I 84

FLAMBIERTER LACHS Wildkrautersalat - Dillcréme - Grissini

* k%

SAFRAN TAGLIATELLE Parmesan - Trauben

* k%

ZANDER FILET Randenrisotto - Kiirbis - Thymiansauce

* %%

ANANAS KUCHEN Wallnussglace

MENU IlI 91

GEMUSE TATAR Peperoni - Aubergine - Zucchetti - Knoblauchbrotchen

* k%

SUSSKARTOFFELSUPPE Parmesanchip

* %%

RINDSHUFT STEAK Pfefferjus - Kartoffelgratin - Wurzelgemdise

* %%

CREME BRULEE Vanille - Zwetschgenkompott



MENU IV 98

GERAUCHERTE ENTENBRUST Krautersalat - Portwein Balsamico - Grissini

* k%

KASE RAVIOLI Zitronenbutter - Birne - Kresse

* %%

RINDSENTRECOTE Café de Paris - Pommes Allumettes - Aubergine - Peperoni

* %%

SCHOKOLADEN PANNA COTTA Orange - Karamell - Haselnuss

MENU V 102

RINDSTATAR Zwiebelsprossen - Balsamico - Kapern - Crostini

* %%

GETRUFFELTER RISOTTO Parmesan - Alfasprossen

* k%

SCHWEIZER KALBSKOTELETT Waldpilzsauce - Polenta - Randen - Rosenkohl

* k%

APFELSTRUDEL Vanillesauce - Rahm

MENU VI 105

TUNA TATAKI Sesamsauce - Koriander - asiatisches Gemuse

* k%

KAROTTENSUPPE Kardamom - Mango

* k%

IRISCHES ANGUS RINDSFILET Portweinjus - Bratkartoffel - Ofengemuse

* %%

SCHOKOLADENMOUSSE Pistazie - Apfel



VEGETARISCHES MENU

BABY LATTICH Ei - Datteln - Salatkerne - French Dressing

* k%

AGNOLOTTI TARTUFO Krauterrahmsauce - Parmesan

* %%

GRILLIERTER BRIE Honig - Salzkartoffel - Spinat

* %%

NEW YORK CHEESECAKE Waldbeeren Coulis - Blaubeeren

VEGANES MENU

GEMUSE SPIESS Chimichurri - Champignons

* %%

KURBIS-ZITRONENGRAS-CREMESUPPE Kiirbiskerne - Kiirbiskernol

* k%

GERSOTTO Steinpilz - Rosenkohl - Trauben

* k%

MANGO & KOKOS PANNA COTTA

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. Gerne informieren wir Sie zu den Allergenen in unseren Gerichten
und die Herkunft unserer Lebensmittel.
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