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APERO HAPPCHEN

Dezember - Februar

Uberraschen Sie lhre Gaste mit unseren kostlichen Apéro Happchen.
FUr einen Apéro ohne Dinner empfehlen wir lhnen mindestens
5-6 Stick pro Person, fUr einen Apéro mit anschliessendem Dinner
3-4 Stilck pro Person.

Die Bestellmenge pro Happchen hat der totalen Personenanzahl zu entsprechen.

Wir freuen uns auf lhre Anfragen unter
welcome@jamesjoyce.ch oder +41 44 221 18 28

JAMES JOYCE

BAR - RESTAURANT

Pelikanstrasse 8, 8001 Zurich - www.jamesjoyce.ch


http://www.jamesjoyce.ch/

D U B LI N E R APE RO ca. 60 Minuten, pro Person

APERO SCHALCHEN gereifter Parmesan - marinierte Oliven
CROSTINI VARIATION Cheddar - Rauchlachs Tatar - Natura Beef Tatar
FLAMMKUCHEN CLASSIC Creme Fraiche - Speck - Zwiebeln

FLAMMKUCHEN WINTER Creme Fraiche - Bergkase - Birne - Zwiebeln

Fl N N EGAN APERO ca. 90 Minuten, pro Person

APERO SCHALCHEN gereifter Parmesan - marinierte Oliven
CROSTINI VARIATION Cheddar - Rauchlachstatar - Natura Beef Tatar
FLAMMKUCHEN CLASSIC Creme Fraiche - Speck - Zwiebeln
GEMUSE SAMOSA

MINI JAMES JOYCE BURGER

U LYSS ES APERO ca. 120 Minuten, pro Person

APERO SCHALCHEN gereifter Parmesan - marinierte Oliven
CRUDITES Gemuisesticks - Dip

CROSTINI VARIATION Rauchlachstatar - Natura Beef Tatar
FLAMMKUCHEN CLASSIC Creme Fraiche - Speck - Zwiebeln
ROASTBEEF WRAP

GEMUSE SAMOSA

MINI JAMES JOYCE BURGER
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SC H ALC H E N fuir 3 Personen / in der Tischmitte

GEREIFTER PARMESAN 55
MARINIERTE OLIVEN 55
TORTILLA CHIPS Salsa 55
CRUDITES Gemisesticks - Dip 5.5

FLAMMEKUCHEN ftr ca. 4 Personen / in der Tischmitte

CLASSIC Creme Fraiche - Speck - Zwiebeln 21
OCEAN Créme Fraiche - Rauchlachsstreifen - Krauter 21
WINTER Créme Fraiche - Bergkase - Birne - Zwiebeln 21

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. Gerne informieren wir Sie Gber die Allergene in unseren Gerichten

und der Herkunft unserer Lebensmittel.



